
 

施設の平面図（別紙でも可） 
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記載例 



 

従事者名簿（従事者は 3名以上記入してください。）      隠岐保健所提出 

Ｎｏ 氏 名 営業当日の役割分担 備考 

１    

２    

３    

４    

５    

６    

７    

８    

９    

１０    

１１    

１２    

１３    

１４    

１５    

１６    

１７    

１８    

１９    

２０    

 



 

食品の調理方法等（食品ごとに記載）  

   

１．原材料の購入先及び購入日等 

原材料名 購 入 先 購入日 購入数量 調理までの保管方法 

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

 

２．食品の調理方法 

                                            

                                            

                                            

                                            

                                            

                                            

                                            

                                            

                                            

                                            

３．営業当日の製造又は販売の予定数 

     食 品 名    月  日     月  日     月  日 

        

        

        

        

        

        

        

        

        

 


